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Uberraschung fiir
das 1000. Mitglied

Nabu-Ortsverein Weyhe wiichst

Die flinfkdpfige Familie Tiedeken bekam als
Geschenk vom Nabu Weyhe ein Sperlings-Rei-
henhaus und einen Meisenkasten. FOTO: NABU

VON CLAUDIA THMELS

Weyhe. Der Naturschutzbund Deutschland
(Nabu) hat in Weyhe mittlerweile {iber 1100
Mitglieder. Stellvertretend zum Dank an die
vielen neuen Mitglieder gab es nun eine
Uberraschung fiir das 1000. Mitglied - und
dabei handelt es sich mit den Tiede-
kens gleich um eine ganze Familie, Birthe
Harzmeyer, Schriftfiihrerin des Ortsvereins
Weyhe, liberreichte ein Sperlings-Reihen-
haus und einen Meisenkasten. ,Insheson-
dere das Reihenhaus kommt gerade zurrich-
tigen Zeit, denn das abgerissene Nachbar-
haus war auch ein Sperlingsheim®, erfuhr sie
laut des Vorsitzenden Bernd Daneke bei der
Ubergabe. Die Familie Tiedeken hofft nun,
dass diese Vogel kiinftig beiihnen einziehen
werden, und die Kinder freuen sich schon
jetzt auf das Beobachten der neuen Nach-
barn. Im ebenfalls erhaltenen Bestimmungs-
buchwurden die Sperling- und Meisenarten
gleich mit Begeisterung nachgeschlagen.
»Durch die Winterfiitterung sollen die Vogel
an die richtige Stelle gelockt werden, damit
die Larchenholz-Neubauten entdeckt und
gleich im ersten Jahr bezogen werden®, er-
klirt Daneke.

Der Vorsitzende freut sich, dass in Weyhe
besonders viele an der Natur interessierte
Biirgerwohnen. Schliefilich seijeder 27. Wey-
her Mitglied im Nabu, in Niedersachsen sei
es hingegen ,nur” jeder 65. Einwohner und
deutschlandweit jeder 100. Biirger. ,Vielen
Dank auch fiir die geleisteten Spenden, die
dazu beitragen werden, dass auch 2022 in
Weyhe wieder mehrere Tausend Stundeneh-
renamtliche Naturschutzarbeit geleistet
werden wird", erganzt Daneke.

GEMEINDE STUHR

Klimaausschuss tagt

Stuhr. Der Stuhrer Ausschuss fiir Klima- und
Naturschutz, Naherholung und Tourismus
kommt am Donnerstag, 17. Februar, virtuell
zusammen. Auf der Tagesordnung stehen
unter anderem die energetische Sanierung
gemeindeeigener Objekte sowie Photovol-
taikanlagen auf Dichern, teilt die Gemeinde
mit. Die Zugangsdaten zur Sitzung sind per
E-Mail an kharjes@stuhr.de oder unter
0421/5695254 erhiiltlich. KIw

SAMMLUNG FUR BETHEL

Altkleider abgeben

Stuhr-Heiligenrode. Wer Altkleider fiir Be-
thel spenden mochte, kann dies von Diens-
tag, 15. Februar, bis Dienstag, 22. Februar, im
Gemeindesaal der Kirchengemeinde Heili-
genrode tun. Die Kleidung kann dort zwi-
schen 8 und 18 Uhr abgegeben werden, teilt
die Kirchengemeinde mit. Sicke liegen im
Gemeindesaal und im Kirchenbiiro aus. GiL
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Vom Feld direkt in den Verkauf

Geschiftsbericht: Mahlstedts Hofladen in Stuhr stellt auf Bio-Produkte um und beliefert auch Kitas und das MGH
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VON CLAUDIA IHMELS

Stuhr. Der nahende Friihling weckt bei Do-
minique Mahlstedt schon die Vorfreude auf
daswachsende Obst und Gemiise auf den fa-
milieneigenen Feldern. Die vielen bunten
Farben, da kénne man sich ,fast verlieben®,
so die Betreiberin von Mahlstedts Hofladen
in Alt-Stuhr. Rund 45 Kulturen pflanzt ihr
Mann Andree Mahlstedt auch in dieser Sai-
son an. Spargel, Méhren, Kartoffeln, ver-
schiedene Kohl- und Salatsorten, Tomaten,
Paprika und vieles mehr wird es dann wieder
im Laufe des Jahres im Hofladen zu kaufen
geben. Die Nachfrage nach regionalen Pro-
dukten ist in den vergangenen Jahren stetig
gestiegen, das merken auch die Mahlstedts,
die den Hof an der Friedrichstrafie seit drei
Generationen betreiben und auch schon
lange ihre eigenen Produkte verkaufen,

1 \ W -
Die verschiedenen Salate wachsen im Laufe

des Jahres auf den Feldern rund um den Hof in
Alt-Stuhr. FOTO: HOFLADEN MAHLSTEDT

Spanier sollen Fachkréf
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In Mahlstedts Hofladen findet sich eine grofie Auswahl an Obst und Gemiise. e nach Jahreszeit gehdren dazu vor allem auch Produkte aus dem eigenen Anbau.
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Allerdings nichtin dem Umfangwie heute.
»Ein Verkaufsraum war das hier schon im-
mer, erziihlt Andree Mahlstedt tiber das
kleine Gebiude auf dem Hof. Vor 50 Jahren
etwa seien es zunachst nur Kartoffeln gewe-
sen, die dort den Besitzer wechselten. Vor23
Jahren libernahm seine Mutter Anneliese
Mahlstedt den Hofladen, vor zwolf Jahren
stieg ihre Schwiegertochter Dominique mit
ein. Dabei ist die heute 40-Jdhrige eigentlich
von Beruf Flugbegleiterin. ,Ich bin hier ins
kalte Wasser gesprungen®, erzihlt sie iiber
ihre Anfange im Hofladen. Vieles habe sie
am Anfang nicht gewusst, dadurch hitten
sich auch einige lustige Situationen ergeben,
wenn sie zum Beispiel Fragen von Kunden
nicht beantworten konnte und erst versteckt
ihre Schwiegermutter fragen musste. Das ist
heute kein Thema mehr, mittlerweile ist Do-
minique Mahlstedt selbst Expertin.

Was wo auf der sechs Hektar grofien Frei-
flache und auf den 2000 Quadratmetern
unter Glas und Folie fiir den Hofladen ange-
baut wird, plant hauptsachlich ihr Mann An-
dree. Der 47-jdhrige Landwirt setzt dabei auf
Klassiker, probiert aber auch gerne mal
Neues aus. ,Letztes Jahr haben wir zum ers-
ten Mal Artischocken angepflanzt. Das war
Wahnsinn, als sich die ersten gebildet ha-
ben”, schwirmen die Mahlstedts von dem Er-
folg. Auch Siifikartoffeln sind schon in der
eigenen Erde gewachsen. Im Moment gibt es
im Hofladen allerdings eher wenig aus eige-
nem Anbau - was durch die Jahreszeit be-
dingt ist. Die Griinkohl- und Rosenkohlzeit
neigt sich gerade dem Ende und Andree
Mabhlstedt hofft auf gutes Wetter, um bald
Salate, Kohlrabi und Rucola anpflanzen zu
konnen. ,,Ende April folgen dann Tomaten,
Paprika und Gurken', ergénzt er.

Leer sind die Regale im Laden dennoch
nicht, denn um trotzdem ein umfangreiches
Angebot machen zu kdnnen, kaufen die
Mahlstedts entsprechend beim Grofimarkt
ein. Das sei auch auf Kundenwiinsche hin
entstanden, etwa wenn fiir das Salatdressing
eine Zitrone bendtigt wurde, erinnert sich
Andree Mahlstedt. Neben Gemiise und Obst
konnen sich die Kunden mittlerweile auch
mit Kase- und Milchprodukten, Wurst, Auf-
strichen, veganen Produkten, Nudeln, Scho-
kolade, Miisli, Brot, Bier und Wein im Hofla-
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den versorgen. ,Zu Anfang der Corona-Pan-
demie haben wir sogar Toilettenpapier ver-
kauft, weil viele Kunden ungern zu mehreren
Liden fahren wollten", erzdhlt Dominique
Mahlstedt.

Gemeinsam haben alle Lebensmittel im
Hofladen, dass den Mahlstedts eine gute
Qualitiit wichtig ist. ,Wir sind gerade in der
Umstellung auf Bio®, berichten sie. Natiirlich
wird daher beim Anbau auf synthetische
Pflanzenschutzmittel verzichtet, zum Ein-
satz kommen nur Kompost und organischer
Diinger. Auch beim Futter fiir die rund 300
Hiihner achtet der Landwirt auf Bio-Quali-
tit.,Gerade viele junge Familien fragen nach
Bio-Produkten®, hat Dominique Mahl-
stedt festgestellt. Ebenso wiirden immer
mehr Kunden saisonal einkaufen,

Zu den regelméfSigen Kunden zdhlen da-
bei iibrigens nicht nur Privatleute. Mitihren
Produkten beliefern die Mahlstedts auch
mehrere Kindertagesstétten in Stuhr und
seit Kurzem auch das Mehr-Generationen-
Haus (MGH) in Brinkum. Zustande gekom-
men ist der Kontakt {iber Thomas Schaum-
I6ffel, den Vorsitzenden der Biirgerstiftung
Stuhr, die das MGH betreibt. ,Er ist schon
ewig Kunde bei uns”, freuen sich Dominique
und Andree Mahlstedt, dass ihr Gemiise und
Obst nun auch bei den Kindern der MGH-
Krippe Léftfelchen und beim Mittagstisch fiir
Senioren auf den Tellern landet. ,Mit den
Produkten aus regionalem Anbau und den
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Im vergangenen Jahr hat Andree Mahlstedt
zum ersten Mal Artischocken angepflanzt -
gleich mit Erfolg.  FOTO: HOFLADEN MAHLSTEDT

damit verbundenen kiirzeren Transportwe-
gen mochten wir gleichzeitig unseren Bei-
trag zur Nachhaltigkeit leisten, hatte MGH-
Leiterin Daniela Grif zum Start der Koope-
ration Ende des vergangenen Jahres betont.

Fiir Dominique und Andree Mahlstedt so-
wie ihre vier Mitarbeiterinnen im Hofladen
geht es neben Qualitiit und Nachhaltigkeit
aber auch um den engen Kontakt zu den Kun-
den. ,Bei uns gibt es beim Einkauf noch ein
Gesprich dazu. Und viele Kunden mochten
gerne auch einfach mal schnacken®, sagt An-
dree Mahlstedt,

Andree und Domi-
nique Mahlstedt
freuen sich, dass
viele Kunden ihnen
schon lange die Treue
halten, aber auch
{iber das wachsende
Interesse von neuen
Kunden, darunter
viele junge Familien.
FOTO: MICHAEL GALIAN

‘temangel entgegenwirken

Das Projekt Adelante in Stuhr geht in die fiinfte Runde und sucht noch nach geeigneten Teilnehmern und Unternehmen

VON ESTHER NOGGERATH

Stuhr. Erzieher, Handwerker, Informations-
techniker: Aus Sicht der Unternehmen feh-
len deutschlandweit in vielen Branchen
Fachkrifte - auchim Bereich der Gemeinde
Stuhr. Um diesen Fachkriiftemangel zu min-
dern, ist bereits vor einigen Jahren das Pro-
jekt Adelante ins Leben gerufen worden. Da-
bei werden im Auftrag von Unternehmen
junge Fachkriifte aus Spanien rekrutiert. Ziel
des Projektes ist es, die ausldndischen Be-
rufsausbildungen anzuerkennen und um
einen deutschen Berufsabschluss zu ergén-
zen und so die Fachkréfte auch langfristig in

Deutschland zu halten. Auch dieses Jahr bie-
tet die Firma Practigo aus Stuhr als Projekt-
triiger zusammen mit der Industrie- und
Handelskammer das Projekt wieder an.

#Wir sind jetzt gerade auf der Suche nach
neuen Teilnehmern, berichtet Marc Oliver
Schneider von Practigo. Noch bestehe also
die Moglichkeit fiir interessierte Unterneh-
men, ihre Bedarfe entsprechend zu melden,
nach denen das Unternehmen dann in Spa-
nien auf die Suche nach passenden Teilneh-
mern geht.

Insgesamt 25 Spanier will Practigo fiir den
neuen Jahrgang nach Deutschland holen. Bei
grofierem Interesse wére es aber auch maog-

lich, eine weitere, separate Gruppe zu star-
ten. Im Mérz sollen die Teilnehmer dann mit
einem Deutschkurs in Spanien beginnen,
den sie dann mit einem B1-Niveau beenden,
ehe sie im August/September nach Deutsch-
land kommen. Nach einem mehrwochigen
Einstiegspraktikum im jeweiligen Unterneh-
men beginnt dann die eigentliche Anpas-
sungsqualifizierung, die gut ein Jahr dauvert.

Hier vor Ort werden die Spanier dabei sei-
tens Practigo betreut. ,Wir kiimmern uns um
die Integrationsbegleitung®, erklart Schnei-
der. So helfe der Projekttréiger etwa bei der
Orientierung, der Unterbringung, bei be-
hordlichen Themen, aber auch bei der Frei-

zeitbeschiftigung, um den Teilnehmern den
Einstieg hier zu erleichtern. Gleichzeitig ist
Practigo auch Ansprechpartner fiir die Unter-
nehmen vor Ort. So werden etwa Feedback-
Gespriche angeboten und bei moglichen
Baustellen gemeinsam nach Lisungen ge-
sucht.

Unternehmen, die Interesse daran haben,
einen der Teilnehmer aus dem Adelante-Pro-
jekt in ihrem Betrieb unterzubringen, kon-
nen sich per E-Mail an oliver.schneider@
practigo.com wenden. Weitere Informatio-
nen gibt der Geschéftsfiihrer der Firma Prac-

tigo zudem telefonisch unter der Rufnum-

mer 0421/40897721.



